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AREE DI APPRENDIMENTO

Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia

Il titolo di enologo ¢
riconosciuto per legge e viene
conseguito esclusivamente con
la laurea triennale

FORMAZIONE

Formazione di base di tipo tecnico-scientifico e formazione
professionale che consente I'acquisizione di conoscenze attinenti la
coltivazione e la difesa della vite, la chimica enologica e
I'enclogia, gli aspetti legislativi e promozionali del mondo
vitivinicolo ed il controllo della qualita.

Il corso ha una forte connotazione applicativa che si delinea
attraverso le attivita obbligatorie di tirocinio, lo svolgimento di
stage in aziende vitivinicole e le esercitazioni pratiche in

insegnamenti professionalizzanti.
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Laurea in Viticoltura ed Enologia

Durata: 3 anni (180 CFU)
Consente di ottenere il titolo di Enologo (legge 129/91)
Doppia sede di insegnamento: Grugliasco e Alba

Orizzonti professionali principali: ambiti produttivi uva-vino, di campo,
laboratorio analitico, marketing, settore alimentare

Possibilita di continuare gli studi con la Laurea Magistrale Internazionale in
Scienze Viticole ed Enologiche
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Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia

ORGANIZZAZIONE

Il Corso e articolato in una formazione di 1° anno

base di tipo tecnico-scientifico e in una Discipline di base
formazione professionale, relativa alle

materle attmgnh allg c_:o!t_lvaz_lone e difesa della GRUGLIASCO
vite, alle tecniche di vinificazione, al controllo

della qualita, agli aspetti legislativi e

promozionali del settore enologico

2° anno
Discipline caratterizzanti

e professionalizzanti
ALBA
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3° anno
Discipline professionalizzanti

ALBA
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Il primo anno: campus di Grugliasco
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Il piano di studi del
primo anno (Grugliasco)

- - \ insegnamento SSD
Il primo anno di corso e -
dedicato alla formazione  Corso formazione sicurezza NN
. . - Matematica e principi di statistica MAT/05
dl _ba_se' n:]a_tematlca’ Chimica generale CHIM/02
ChImICa, fISICa, Biologia generale BIO/04
- - - . Economia e gestione aziendale (esame annuale) AGR/01
(mlcro)l:?lologla, geqetlca, 2° cemestre
economiaqa, € lo studio Principi di genetica AGR/07
: . 1 corso a scelta tra:
della lingua inglese » i F1s/01
* Fisica (on-line)
Chimica organica CHIM/06
Microbiologia generale AGR/16
Lingua inglese 1 NN

Tot. 1° anno

6

55



In Ampelion sono attrezzate aule, laboratori didattici e di ricerca;
nella dependance rossa si trova un’area destinata al ritrovo degli
studenti, allo studio e punto libri, nonché al consumo dei pasti
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Come raggiungere
la sede di Alba

« La sede e servita dal bus urbano linea
1 (@ 3 min), linee 3 e 4.

 Dista 20 min a piedi dalla stazione
ferroviaria o bus extraurbani.
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»
San, -—

Da e verso Alba:

- Treno: ogni ora, linea Alba-Torino- _
Aeroporto Caselle-Cirie e linea Alba-Asti
(treno o bus)

- Bus: ogni ora per Torino, Asti e altre
localita

e

. & - : iy ‘i
- Auto: ~1 ora da Torino o Cuneo, ~25 st RIE O
min da Bra o Asti £ —%m a }. -7'.'.."3‘"
* Eo Sielocis By Py ”
: [eoramiomms
Da Alba a Grugliasco (1° anno): . ~-

« treno+metro/bus (2 h) o auto (1.15 h)
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Viticoltura ed Enologia: secondo anno T
=l Discipline caratterizzanti e professionalizzanti

DI TORINO

Chimica e fisiologia del vigneto
Entomologia

Meccanizzazione e macchine enologiche
Microbiologia enologica
Patologia

Tecnologia e chimica enologica
Viticoltura

Laboratorio di analisi suolo-vite
Applicazioni/tirocinio di Viticoltura
Applicazioni/tirocinio di Enologia
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Viticoltura ed Enologia: terzo anno
Discipline professionalizzanti
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Analisi chimico-enologiche
e strumentali Marketing e legislazione dei
\‘ prodotti viticoli ed enologici

i L. Bonifazi, M. Apollonio

la nuova

normativa
vitivinicola

tracciabilita

Gestione del vigneto AN aatocd i cazions
“ ' d°’°°Testo unico

‘ .

Analisi sensoriale

BENES S S

Enologia e gestione della qualita



| S Il pian() di studi ad Alba: S
UNIVERSITA SECOI’IdO dNnNoO terZO anno

DI TORINO

insegnamento SSD CFU insegnamento SSD CFU
1° semestre 1° semestre
Chimica e fisiologia del sistema vigneto - Mod. Enologia e gestione della qualita AGR/15 12
o . . AGR/13 6 e . .
Chimica del sistema vigneto Analisi chimiche enologiche e strumentali AGR/15 8
Meccanizzazione della viticoltura e macchine AGR/09 8 2° semestre
enologiche Gestione del vigneto AGR/03 8
Tecnologie e chimica enologica AGR/15 6 Marketing e legislazione dei prodotti viticoli ed
Entomologia della vite AGR/11 8 enologici AGR/01 6
Viticoltura (esame annuale) AGR/03 8 Mod. Marketing dei prodotti viticoli ed enologici
2° semestre Marketing e legislazione dei prodotti viticoli ed
Chimica e fisiologia del sistema vigneto - Mod. enologici
Fisiologia della vite BIO/04 6 Mod. Legislazione dei prodotti viticoli ed JLtgiee 4
Microbiologia enologica AGR/16 6 enologici
Patologia della vite AGR/12 8 CFU a libera scelta 4
Laboratorio di analisi del sistema suolo-vite NN 2 Applicazioni di analisi sensoriale NN 4
CFU a libera scelta 7 Tirocinio NN 9
Tot. 2° anno 65 __|Esercitazioni interdisciplinari NN 2
= Prova finale PROFIN_S 3
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Come Iscriversi

CdL Viticoltura ed Enologia a.a. 2024-2025: corso a humero programmato

75 posti + 4 riservati extra UE, regolato da test:

1. Test on line: TOLC-AV (info e simulazione test su www.cisiaonline.it)
con 50 domande di biologia, chimica, fisica, matematica, logica e
comprensione verbale, piu verifica della lingua inglese

Pre-iscrizione sul sito dell’'Universita di Torino
Graduatoria e conferma di immatricolazione

« Si consiglia di prenotarsi in anticipo al test on line (da maggio-giugno)
« Informazioni in aggiornamento, disponibili su www.ve.unito.it



http://www.cisiaonline.it/
http://www.ve.unito.it/
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A chi posso rivolgermi per

saperne di piu?

Sdamev

Scuola di Agraria
e Medicina Veterinaria

O rientamento

T utorato
P lacement

5
$

3
' 3
——
N :

SAMEV OTP: Letizia Cavallaro, Davide Stagnati
DISAFA: Gabriele Beccaro, Francesca Tamburrini

orientamento.samev@unito.it
©) 011-670-8879 (WhatsApp)

Orientamento: Alessandra Ferrandino
alessandra.ferrandino@unito.it

Orientamento: Simone Giacosa
simone.giacosa@unito.it

Presidente: Giuseppe Zeppa
giuseppe.zeppa@unito.it

Manager didattico: Annamaria Maggi
annamaria.maggi@unito.it
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Scienze e
Tecnologie
Agrarie
(Produzioni agrarie,
Produzioni animali,
Sistemi verdi in
ambiente urbano e
rurale,
Agrobiotecnologie)

Scienze
Forestali e
Ambientali

Viticoltura ed

Tecnologie
enologia

alimentari

OPEN DAY ALBA

VENERDI 19 APRILE 2024 ORE 14-17
AMPELION - Corso Enotria 2/C - ALBA


https://www.ve.unito.it/
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Sameyv

Scuola di Agraria
e Medicina Veterinaria
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CORSO DI LAUREA - UNIVERSITA DI TORINO

Grazie
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